
Speisekarte



Ostermenü
in 4 Gängen.  

SUPPE
Apfel-Meeretich Schaumsuppe. 

Räuchersaibling. Rogen. 
16

ZWISCHENGANG
Bärlauch Angelotti.

Morcheln. Spargel. Vin Jaune.
22

HAUPTSPEISE FLEISCH
Kalbsschnitzel.

Cognac-Rahmsauce. Tagliatelle. Spargel.
42

oder

HAUPTSPEISE FISCH
Kundelfinger Forelle. Sauce Choron.

Rettich. Junge Kartoffeln.
42

SÜSSE VERSUCHUNG
Weisse Schokolade.

Pfirsich. Limette.
16

Menü Fleisch oder Fisch
89 Franken



Vorspeisen
Salat vom jungen Spinat.  			   14
Avocado. Miso. Yuzu. Trüffelöl. Parmesan.	

Gemischte Marktsalate.				    12
Geröstete Kerne. Hausdressing.

Kundelfinger Räucherfischteller. 				    22
Forelle. Lachsforelle. Sahne-Meerrettich. 

Rollmops von der Kundelfinger Forelle. 			   16
Zwiebelconfit. Eingelegtes Gemüse.

Thurgauer Rieslingsuppe. 				    16
Gefüllte Morcheln.

Hauptspeisen
FISCH

Kundelfinger Lachsforellenfilet. 				    42
Kräuterkruste. Kartoffelpürée. Spargel. Beurre-Blanc. 

Fischknusperli von der Kundelfinger Forelle.			   34
Cidre-Backteig (Apfelwein). Tartarsauce.
Pommes Frites aus der Ostschweiz.

Ganze Kundelfinger Forelle „Müllerin“. 			   39
Petersilienkartoffeln. Braune Butter. Szechuanpfeffer.
zum selber filetieren.  

FLEISCH

Kalbsschnitzel.				    42
Cognac-Rahmsauce. Tagliatelle. Grüner Spargel.

Cordon-Bleu vom Schwein.				    34
Scharfer Max. Schinken. Pommes Frites aus der Ostschweiz.
Marktgemüse. Karottenketchup.

VEGETARISCH

Focaccia Knödel.				    29
Brunnenkresse. Champignons.



Weinempfehlung

Schaumwein Prosecco Millesimato		  10 cl	 10
Ca di Rajo, Veneto Italien			   75 cl	 59

Sauvignon Blanc 2022 			   10 cl	 8.50
Schmid Weinbau, Schlattingen			   75 cl	 52
			 
Pinot Noir Traditionell 2021			   10 cl	 7.50
Weingut Lindetröpfli Familie Witzig, Uhwiesen		  75 cl	 46
			 

Verlangen Sie unsere Weinkarte. Viele Weine führen wir darin auch 
als Halbliter in 7,5dl -Qualität.

Gerne empfehlen wir auch alkoholfreie Apéro-Alternativen 
und Essensbegleiter. 

Alle Preise sind in CHF, inkl. der gesetzlichen MwSt. 
Sollten Sie Fragen betreffend Zutaten in unseren Gerichten haben, leiden Sie an einer Intoleranz oder Allergie, wenden Sie 
sich bitte an unser Team. Wir helfen Ihnen gerne weiter. 
Soweit nicht anders angegeben, verwenden wir Kundelfinger Fisch und Schweizer Produkte aus der Region.

Ihr Bankett bei uns.
FEIERN IN IDYLLISCHER UMGEBUNG

Bei uns finden Sie für Hochzeitsgesellschaften, Geburtstagsfeiern, Vereinsanlässe, Ge-
schäftsessen, Klassenzusammenkünfte, Familienfeiern usw. geeignete Räumlichkeiten. 

In unserem Restaurant, dem grosszügigen Bankett-Pavillon und auf den schönen Aussenflä-
chen können wir auch grössere Gruppen empfangen. Unsere Räumlichkeiten sind barriere-
frei und rollstuhlgängig.

Für Ihr Bankett stehen verschiedene Möglichkeiten zur Verfügung:

- Das Restaurant Kundelfingerhof mit der Hofstube für bis zu 40 Personen.
- Bankettpavillion am Teich für bis zu 150 Personen.
- Diverse Aussenflächen des weitläufigen und wild-romantischen Areals.

Gerne beantworten wir Ihre Anfrage unter: anfrage@kundelfingerhof.ch.
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