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Der Kundelfingerhof ist eine der altesten Fischzuchten der Schweiz.
Seit 1915 werden Forellen und Lachsforellen aufgezogen.

Das Restaurant liegt in den Raumen des friheren Pferde- und Rinderstalles.
Das Gebdude wurde 1879 erbaut.

In unserem Restaurant spielt unser eigener Fisch die Hauptrolle. Aber nicht nur.
Eingekauft wird mit Uberzeugung nachhaltig und regional.
Unser Kichenteam interpretiert traditionelle Gerichte modern.

Das Restaurant ist mit dem Pradikat «Fischkiche mit Auszeichnung» der Tafelgesellschaft
zum goldenen Fisch ausgezeichnet. Unsere Gaste haben uns auf Tripadvisor mit dem «Tra-
velers’ Choice 2022» belohnt. Zudem haben wir am Swiss Location Award 2023 das Gite-
siegel «Ausgezeichnet» erhalten und gehdren somit offiziell zu den schénsten Hochzeitsloca-
tions der Schweiz. Darauf sind wir stolz.

Wir winschen lhnen schone Stunden bei uns.
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Wir stellen das Genussmeni jeweils saisonal fir Sie zusammen.
Wahlen Sie das Meni mit oder ohne Weinbegleitung.
Gerne servieren wir das Meni auch als vegetarische Variante.

Spargelcrémesuppe.
Gruyere Espuma. Raucherforelle. Barlauch. Croutons.

Schonend gegartes Saiblingsfilet.
Rhabarber-Vinaigrette. Gegrillter Spargel. Parmesan-Mayonaise.

Barlauch Angelotti.
Morcheln. Spargel. Vin Jaune.

Lammnierstick.
Pfefferkruste. Knusprige Kartoffel. Pastinake. Jus.

Kasevariation vom «Chas Marili».
Gewirzbrot. Frichtebrot. Hausgemachte Chutneys.

Rhabarber.
Mascarpone. Weisse Schokolade. Baiser.

Genussmeni 6 Gange 120
+ Weinbegleitung 45

Genussmeni 5 Gange 105
+ Weinbegleitung 36

Genussmeni 4 Gange 85
+ Weinbegleitung 30

Das Mend ist erhaltlich:
Mittwoch bis Samstag ab 17.30 Uhr
Sonntag von 11.30 bis 17.00 Uhr



Salat vom jungen Spinat. 15
Avocado. Miso. Yuzu. Triffeldl. Parmesan.

Gemischte Marktsalate. 14
Gerdstete Kerne. Hausdressing.

Variation vom Kundelfinger Raucherfisch. 22
Mousse. Tartar. Raucherforelle.
Eingelegtes Gemise. Sahne-Meerrettich.

Rollmops von der Kundelfinger Forelle. 16
Zwiebelconfit. Eingelegtes Gemise.

Spargelcrémesuppe. 16
Gruyere Espuma. Raucherforelle. Barlauch. Croutons.

Thurgauer Rieslingsuppe.
Gefillte Morcheln. Croutons. 16

Alle Preise sind in CHF, inkl. der gesetzlichen MwSt. Sollten Sie Fragen betreffend Zutaten in unseren Gerichten haben, leiden Sie an einer
Intoleranz oder Allergie, fragen Sie unser Team. Wir helfen lhnen gerne weiter.

Soweit nicht anders angegeben, verwenden wir Kundelfinger Fisch und Schweizer Fleisch. Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz.



Schonend gegartes Saiblingsfilet.
Rhabarber-Vinaigrette. Gegrillter Spargel. Parmesan-Mayonaise.

Barlauch Angelotti.
Morcheln. Spargel. Vin Jaune.

Kundelfinger Forellenfilet.
Grinkernrisotto. Weisskohl. Zitronen-Beurre-Blanc.

Kundelfinger Lachsforellenfilet.
Senfkruste. Spargel. Kartoffelkrokette. Beurre-Blanc.

Ganze Kundelfinger Forelle.
Zum selber Filetieren.

«Millerin».
Petersilienkartoffeln. Braune Butter. Szechuanpfeffer.

oder

«BlGU».
Petersilienkartoffeln. Miso-Hollondaise.

Fischknusperli von der Kundelfinger Forelle.
Cidre-Backteig (Apfelwein). Hausgemachte Saucen.

Als Fitnessteller mit Marktsalaten oder mit Ostschweizer Pommes Frites.

Fish & Chips von der Kundelfinger Lachsforelle.
Backteig. Ostschweizer Pommes Frites. Hausgemachte Saucen.
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Kalbshackbraten. 36
Kartoffelstock. Saisongemise. Morchel-Rahmsauce.

Cordon-Bleu vom Schwein. 34
Scharfer Max. Bauernschinken.
Ostschweizer Pommes Frites. Saisongemise.

Griner oder weisser Spargel. 26/29
Miso Hollondaise. Neue Kartoffeln.

Foccacia-Knddel. 29
Brunnenkresse. Champignions.

Alle Preise sind in CHF, inkl. der gesetzlichen MwSt. Sollten Sie Fragen betreffend Zutaten in unseren Gerichten haben, leiden Sie an einer
Intoleranz oder Allergie, fragen Sie unser Team. Wir helfen lhnen gerne weiter.

Soweit nicht anders angegeben, verwenden wir Kundelfinger Fisch und Schweizer Fleisch. Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz.



Die folgenden Gerichte sind mindestens 2 Tage
im Voraus zu bestellen.

Chateaubriand in 2 Gangen.
Kartoffel-Kroketten. Sauce Bérnaise. Marktgemise.

64
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Beef Wellington in 2 Gangen.
Pommes Anna. Portwein Jus. Marktgemise.

64
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Kundelfinger Lachsforelle in Salzkruste.
Petersilienkartoffeln. Markigemise. Zitronen-Beurre-Blanc.

48

Preise pro Person.

Alle Preise sind in CHF, inkl. der gesetzlichen MwSt. Sollten Sie Fragen betreffend Zutaten in unseren Gerichten haben, leiden Sie an einer
Intoleranz oder Allergie, fragen Sie unser Team. Wir helfen lhnen gerne weiter.

Soweit nicht anders angegeben, verwenden wir Kundelfinger Fisch und Schweizer Fleisch. Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz.



FEIERN IN IDYLLISCHER UMGEBUNG

Bei uns finden Sie fir Hochzeitsgesellschaften, Geburtstagsfeiern, Vereinsanlasse, Ge-
schaftsessen, Klassenzusammenkinfte, Familienfeiern usw. geeignete Raumlichkeiten.

In unserem Restaurant, dem grosszigigen Bankettpavillon und auf den schénen Aussenflé-
chen kdnnen wir auch gréssere Gruppen empfangen. Unsere Raumlichkeiten sind barrie-
refrei und rollstuhlgangig.

Fir Ihr Bankett stehen verschiedene Méglichkeiten zur Verfigung:

- Das Restaurant Kundelfingerhof mit der Hofstube fir bis zu 40 Personen.

- Bankettpavillion am Teich fur bis zu 150 Personen.

- Diverse Aussenflachen des weitlaufigen und wild-romantischen Areals
des Quellpark Kundelfingerhof.

Wir beantworten gerne ihre Anfrage unter: anfrage@kundelfingerhof.ch.




