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Kundelfingerhof. - Ein Ort mit Geschichte, Genuss & Regionalitat

Seit 1915 ist der Quellpark Kundelfingerhof Heimat einer der traditionsreichsten
und altesten Fischzuchten der Schweiz. In unseren klaren Quellen wachsen
Forellen und Lachsforellen unter optimalen Bedingungen heran. Frischer und
nachhaltiger geht es nicht!

Unser Restaurant, untergebracht im historischen Pferde- und Rinderstall von
1879, vereint kulinarische Tradition mit modernem Genuss.

Unser Kuchenteam interpretiert klassische Gerichte neu und setzt konsequent
auf nachhaltige und regionale Spitzenprodukte.

Unsere Verbundenheit zur Region zeigt sich in jedem Gericht. Als stolzes
Mitglied des Vereins CULINARIUM setzen wir auf einheimische Spezialitaten
und frische Zutaten aus der Region.

Unsere weiteren regionalen Lieferanten:
@ Fleisch von Muller Fleisch (Schleitheim SH)
& Brot & Backwaren von Beda-Beck (Basadingen TG)
& Frisches Gemuise von Gunterswiler (Frauenfeld TG)
@ u.a. Glace & Sorbets von Team Grab (Andelfingen ZH)

2024 wurden wir in die renommierte Chaine des Rétisseurs aufgenommen
und tragen das Pradikat ,Fischkliche mit Auszeichnung" der Tafelgesellschaft
zum goldenen Fisch.

Ein besonderer Ort fUr besondere Momente

Unser malerischer Pavillon am Teich bietet die perfekte Kulisse fUr Hochzeiten,
Firmenanlasse, Bankette und Generalversammlungen. Ob romantische Feier
oder geschaftliches Event — wir schaffen unvergessliche Erlebnisse inmitten der
Natur.

Beim Swiss Location Award wurden wir mit dem Gutesiegel ,Ausgezeichnet”
geehrt und gehoren offiziell zu den schdénsten Hochzeitslocations der Schweiz
—ein Pradikat, das uns mit Stolz erfullt.

Wir freuen uns darauf, Ihnen genussvolle Stunden im Kundelfingerhof zu
bereiten!
Ihr Team vom Kundelfingerhof
Timur Asadullaev - Klichenchef
Christine Wegener — Leitung Restaurant
Manuel Gruber — Gastgeber
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Bunte Blattsalate 14

GCemusestreifen. Kerne.

Handgeschnittenes Rindstatar 26
Eigelbcréme. Senfsaat. Rostzwiebeln. Senfeis.

Gebeizte Kundelfinger Lachsforelle 24
Kurbis. Mirabelle. Buttermilch.

Krustentierbisque (Suppe) 21
Scampi. Thai Aromen.

Onsenei 19
Erbsen. Steinpilz. Sherry.



Vi~lgerge

Zurcher Geschnetzeltes 48
mit Rosti
Boeuf Bourguignon 44

Kartoffelmousseline. Champignon. Perlzwiebel. Speck.

Quarkpizokel 34
Rosenkohl. Steinpilz. Beurre Blanc

Ganze Kundelfinger Forelle «Mullerin» 42
Petersilienkartoffeln. Braune Butter.
Mandeln.

(zum selbst filetieren)

Ganze Kundelfinger Forelle «Blau» 42
Petersilienkartoffeln. Hollandaise.
(zum selbst filetieren)

Fischknusperli von der Kundelfinger Forelle 36
Cidre-Backteig. Hausgemachte Saucen.

Als Fitnessteller mit Marktsalaten oder
mit Ostschweizer Pommes Frites.



Uessers

Susses.

Schokoladensorbet 16
Mascarponeschaum. Feigen.

Financier 16
Zwetschgen. Tonkabohne.

Kaltes.

GerUhrter Eiskaffee klein 10 gross 13
Unsere Spezialitat. (enthdlt Alkohol)

Dessertwein.

Eclat 5cl 125
WeinStamm, AOC Schaffhausen.

Wir bieten eine breite Auswahl an Branden und Digestif.
Gerne berat Sie unser Service.



Gloce & Sobife

Glace und Sorbets. pro Kugel 55

Glace.
Bourbon Vanille. Caramel. Pistazie.
Grand Cru Schokolade.

Sorbet.
Zitrone. Aprikose. Johannisbeer.

Schuss. +5
Prosecco. Vodka. Vielle Prunne.
Thurgados. Mirabelle.

Rahm +2
Coupes.
klein 12
gross 16
Danemark.

Bourbon Vanilleglacé. Schokoladensauce. Rahm.

Bananensplit.
Bourbon Vanilleglacé. Banane.
Schokoladensauce. Rahm.

Schokoliebe.
Crand Cru Schokoladenglacé. Pistazienglacé.
Schokoladensauce. BrowniestlUcke. Rahm.

Coupe Sorbet.
Zitronensorbet. Aprikosensorbet. Johannisbeersorbet.
Beerencoulis. Marshmallow. Rahm.

Coupe Caramel.
Caramelglacé. Caramel-Popcorn. Erdnusse.
Caramelsauce. Rahm.

Herkunftsdeklaration:
Forelle. Kundelfingerhof Schweiz Rind. Schweiz Kalb. Schweiz Schwein. Schweiz Brot. Basadingen Schweiz
Krustentiere Pacific

Preise in CHF inkl. gultiger MwSt. Allergien oder Unvertraglichkeiten? Unser Team hilft Innen gerne weiter.



