
 

 

KUNDELFINGERHOF. 

Winterzauber. 

 
 
 
 
 
 

  

  
  



  

Herzlich wikmen. 
 
 
 
 Ihre Lokalität zu jeder Jahreszeit. 

Der Kundelfingerhof bietet sich zu jeder Jahreszeit als passende Lokalität an. 
Wasser, Natur und die historischen Gebäude bilden auch in den kühleren 
Monaten die ideale Kulisse für Ihren Anlass.  
 
Von mitte November bis mitte Januar legt sich der «Winterzauber» über den  
Kundelfingerhof. Der Hof und die Terrasse sind winterlich geschmückt und bilden  
den idealen Auftakt für Ihren Weihnachtsanlass oder Restaurantbesuch. 

 

Advent & Weihnachten. 
Ob ein klassisches Weihnachtsessen, ein Apéro auf der weihnachtlichen 
Terrasse oder ein gemütliches Dinner. Bei uns finden Sie das ideale 
Jahresend- und Adventserlebnis für Gruppen bis zu 150 Personen.  
Es lohnt sich frühzeitig zu reservieren.  
 
Ein besonderes Erlebnis ist auch unser Hofbrunch und das Festtagsbuffet. Diese bieten 
sich auch ideal für Firmen und grössere Gruppen an.  
 
Rahmenprogramm. 
Für Firmen und grössere Gruppen vermitteln wir verschiedene Rahmenprogramme und 
Künstler. Vom Komiker bis zum Zauberer. Verlangen Sie am besten frühzeitig Ihr 
Angebot. 
 
Genuss. 
Wir verwenden, wo immer möglich, nachhaltige Rohstoffe aus unserer eigenen 
Fischzucht und aus der Region. So schaffen wir es immer wieder aufs Neue, den 
Gästen ein einmaliges kulinarisches Erlebnis zu gestalten. 
 
Lassen Sie sich von unserer vielseitigen Angebotspalette inspirieren und überzeugen! 
Die nachfolgenden Menüvorschläge wurden sorgfältig für Sie zusammengestellt. Unser 
Eventteam unterstützt Sie gerne bei der Auswahl oder einem individuellen Menü. 
 
 
Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.  
 
 

Ihr Kundelfingerhof-Te. 
  



  

  



  

Weihnachtsmenü I 
 
 
 
 
 

Glühwein-Apéro auf der winterlich dekorierten Terrasse. 
Glühwein. Alkoholfreier Apfel-Birnen-Punsch. 

Knabberzeugs & Nüssli. 
 

***** 
 

Nüsslisalat. Ei. Speck. Croûtons 
 

***** 
 

Kürbiscremesuppe. 
 

***** 
 

Geschmortes Kalbskopfbäggli. 
Spätzli. Gemüsebouquet. Schmorjus. 

 

oder 
 

Zitronen-Ricotta Ravioli. Tomatenragout. 
 

***** 
 

Schokoladenmousse. Caramel. Thurgauer Apfelsorbet. 
 
 
 
 

3-Gänge inkl. Glühwein-Apéro 
84 

75 (vegetarisch) 
 
 

4-Gänge inkl. Glühwein- Apéro 

98  
89 (vegetarisch) 

.  



  

Weihnachtsmenü II 
 
 
 
 
 

Glühwein-Apéro auf der winterlich dekorierten Terrasse. 
Glühwein. Alkoholfreier Apfel-Birnen-Punsch. 

Knabberzeugs & Nüssli. 
 

***** 
 

Randencarpaccio. Ziegenkäse. Haselnuss. 
 

***** 
 

Thurgauer Rieslingcrèmesuppe 
 

***** 
 

Duo vom Kalb. Kalbskopfbäggli. Kalbsnierstück. Sellerie. Portweinjus 
 

oder 
 

Trüffelrisotto. Steinpilze. Wintergemüse 
***** 

 

Valrhona Schokolade. Birne. Tonkabohne. 
 
 
 
 

3-Gänge inkl. Glühwein-Apéro 
104 

89 (vegetarisch) 
 
 

4-Gänge inkl. Glühwein- Apéro 

114 
99 (vegetarisch) 

  



  

Weihnachtsmenü III 
 
 
 
 
 

Glühwein-Apéro auf der winterlich dekorierten Terrasse. 
Glühwein. Alkoholfreier Apfel-Birnen-Punsch. 

Knabberzeugs & Nüssli. 
 

***** 
 
 

Geräuchte Lachsforelle. Apfel. Dill. Forellenkaviar. 
 

***** 

Maronenvelouté. Trüffel. Haselnuss. 
 

***** 
 

Rindsfilet. Gemüsebouquet. Kartoffelgratin. Rotweinjus. 
 

oder 
 

Trüffelrisotto. Steinpilze. Wintergemüse 
 

***** 
 

Bratapfel. Tonkabohne. Zimt. 
 
 
 

3-Gänge inkl. Glühwein-Apéro 
104 

89 (vegetarisch) 
 
 

4-Gänge inkl. Glühwein- Apéro 
125  

110 (vegetarisch)  



  

Weihnachtsmenü 
Einzelkomponenten 

Stellen Sie sich ihr Wunschmenü zusammen. 
 
 
 

APERO. 
 

Glühwein-Apéro auf der winterlich dekorierten Terrasse.    18 
Glühwein. Alkoholfreier Apfel-Birnen-Punsch. 
Knabberzeugs & Nüssli. 
 
 
VORSPEISEN KALT. 
 
Geräucherte Lachsforelle.         22 
Apfel. Dill. Forellenkaviar. 
 
Tatar von der Kundelfinger Lachsforelle. 
Eingelegter Kürbis. Yuzu. Pickles.       22.5 
 
Nüsslisalat          16 
Ei. Speck. Croûtons. 
 
Randen-Carpaccio.         21 
Ziegenkäse. Haselnuss.  
 
Rindstatar. Eigelbcrème. Schnittlauch. Röstzwiebeln.    24 
 
 
SUPPEN. 
 
Kürbiscremesuppe.         14 
 
Maronenvelouté.         19 
Trüffel. Haselnuss. 
 
Thurgauer Rieslingsuppe.        14 
 

  



  

HAUPTGANG FISCH. 
 
Kundelfinger Forellenfilet.        42 
Topinambur. Sellerie. Nussbutter. 
 
Gebratenes Lachsforellenfilet. Kartoffelmousseline.    44 
Gemüsebouquet. Safran Beurre blanc. 
 
 
HAUPTGANG FLEISCH. 
 
Duo vom Kalb.         59 
Kalbskopfbäggli. Kalbsnierstück. Sellerie. Portweinjus. 
 
Rindsfilet. Gemüsebouquet. Kartoffelgratin. Rotweinjus.    59 
 
Geschmortes Kalbskopfbäggli. Spätzli. Gemüsebouquet. Schmorjus.  45 
 
 
HAUPTGANG VEGETARISCH. 
 
Trüffelrisotto.          44 
Steinpilze. Wintergemüse. 
 
Zitronen-Ricotta Ravioli. Tomatenragout.      36 
 
 
DESSERT. 
 
Valrhona Schokolade.        16 
Birne. Tonkabohne. 
 
Schokoladenmousse. Caramel. Thurgauer Apfelsorbet.    13.5 
 
Bratapfel. Tonkabohne. Zimt.       16 
 
Caramelchöpfli. Schlagrahm. Geröstete Haselnüsse    13.5 
 
Dessertbuffet.         7 pro Stück 
Verschiedene Sorten Minidesserts. 

 
 
 
 
 



  

 

 
 

 

 
 
 
 
 

Alle Preise sind in CHF, inkl. der gesetzlichen MwSt.  
Leiden Sie an einer Intoleranz oder Allergie so teilen Sie uns dies bitte vorgängig mit. 

Gerne berücksichtigen wir dies bei der Zubereitung der Speisen. 


